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Terminy i miejsca Szkolen i Warsztatow
2022 ROK - Wieprzowina

Dotyczy: szkolenia domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
z zakresu: przygotowania dan z Grilla Bbq i Wedzenia oraz Masarstwa Tradycyjnego

Glownym produktem uzytym do szkolenia bedzie polska wieprzowina — réznych
tradycyjnych ras migsnych. W celu przedstawienia waloréw smakowych i kulinarnych
wieprzowiny w trakcie zaje¢ zaprezentowane zostang rozne techniki marynowania oraz
obrdbki termicznej mato znanych elementéw kulinarnych, metodami grill 1 barbecue ( Bbq ).

Wykorzystanie mato stosowanych wieprzowych elementéw kulinarnych ma za zadanie
zwigkszenia zapotrzebowania na te elementy a tym samym zwiekszy¢ konsumpcje migsa
wieprzowego.

| Termin: 22,23.01.2022 r:

Szkolenie/warsztaty celowe — dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbqg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej
Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego
Miejsce: Sopot 81- 713, Aquapark Sopot Sp. z 0. 0., ul. Zamkowa Gédra 3.

Il Termin : 28,29.01 2022r.:

Szkolenie /warsztaty celowe/ dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej
Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego

Miejsce: 89-200 Szubin, Hotel & Restauracja ,,ALBATROS”, ul. Nadbrzezna 10, W3sosz

Projekt finansowany z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego
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Ill Termin : 25,26.02.2022 r. :

Szkolenie/ warsztaty celowe/ dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbq i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej

Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego

Miejsce: Warszawa Falenty 05-090, Osrodek Konferencyjno- Szkoleniowy 4 Zywioty,
ul. Aleja Hrabska 4

IV. Termin: 26,27.04.2022 r. :

Szkolenie/ warsztaty celowe/ dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbqg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej
Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego
Miejsce: 75-240 Koszalin, Restauracja FREGATA, , ul. Podgrodzie 1A.

Projekt finansowany z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego



