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Terminy i Miejsca Szkolen i Warsztatow
- 2022 ROK Wofowina

Dotyczy: Szkolenia domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
z zakresu: przygotowania dan z Grilla Bbq i Wedzenia oraz Masarstwa Tradycyjnego

Podstawowym produktem zastosowanym w szkoleniu bedzie Polska Wolowina — ras
miesnych. Przewazajaca wigkszos$¢ polskich restauratorow oraz gospodyn domowych skupia
si¢ na najbardziej popularnych metodach obrobki migsa wotowego jak gotowanie, pieczenie,
smazenie, wykorzystujac klasyczne zrodta temperatury a mianowicie energii elektrycznej
badz gazu. Skupiajac si¢ tylko na tych najbardziej popularnych elementach nie wykorzystuja
do konca potencjatu jaki drzemie w innych mniej popularnych elementach migsa wotowego
takich jak — tata wotowa - brisket, zebro wotowe, baweta itp. Bardzo widocznym problemem
wsrod polskich specjalistow zwigzanych z zywieniem jest mata wiedza o innych sposobach
przygotowania i obrobkach termicznych jakimi sa grillowanie i barbecue. Skutkiem braku
w/w wiedzy jest mato urozmaicona oferta potraw z migsa wotowego w lokalach
gastronomicznych oraz gospodarstwach domowych. Celem szczegdlnym w trakcie szkolenia
jest zwigkszenie zarowno dla konsumentow jak i producentow na temat walorow
odzywczych i1 prozdrowotnych w zrownowazonej diecie.

Wykorzystanie mato stosowanych wotowych elementow kulinarnych ma za zadanie
zwigkszenia zapotrzebowania na te elementy a tym samym zwigkszenia konsumpcji
wolowiny.

| Termin: 20,21,01.2022r:

Szkolenie/warsztaty celowe — dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbqg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej
Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wotowego
Miejsce: Sopot 81- 713, Aquapark Sopot Sp. z 0. 0., ul. Zamkowa Géra 3.

Projekt finansowany z Funduszu Promocji Miesa Wotowego
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Il Termin: 16,17.02 2022 . :

Szkolenie /warsztaty celowe/ dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbqg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej
Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wotowego
Miejsce: Biskupiec 11-300, Hotel Stoneczny Brzeg, ul. Ruktawki 100.

Ill Termin : 23,24.02.2022 . :

Szkolenie/ warsztaty celowe/ dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbqg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej

Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wotowego

Miejsce: Warszawa Falenty 05-090, Osrodek Konferencyjno- Szkoleniowy 4 Zywioty,
ul. Aleja Hrabska 4

IV. Termin: 21,22.04.2022 r. :

Szkolenie/ warsztaty celowe/ dedykowane

Z zakresu: Szkolenie domowych wedzarzy i masarzy dla dziatalnosci MOL i RHD
Przygotowanie potraw grill, bbqg i wedzenia

Realizowane: przez Stowarzyszenie Rzeznikdéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej
Finansowane: z Funduszu Promocji Miesa Wotowego
Miejsce: Ostroteka 07-410, ,Zaktady Miesne PEKPOL Ostroteka”, ul. Przemystowa 31.

Projekt finansowany z Funduszu Promocji Miesa Wotowego



