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Zostań Jurorem Konkursu Kulinarnego -  Wołowa 

Uczta u Neptuna 

 

Weź udział w zabawie zostań Jurorem konkursu Kulinarnego:                           

12 Sierpnia 2023 r.  w trakcie Jarmarku Dominika w Gdańsku - pod nazwą: 

„Polskie Zdrowe Mięso Wołowe Uczta u Neptuna” 

 

1. Głównym organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Rzeźników i 

Wędliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej. 

2. Głównym celem jest  zwiększenie wiedzy zarówno konsumentów jak i 

producentów na temat walorów odżywczych i prozdrowotnych w 

zrównoważonej diecie na bazie polskiej wołowiny z powstałych nowych 

atrakcyjnych mało znanych przepisów kulinarnych.  

3. Żeby zostać Jurorem wystarczy przyjść 12 sierpnia 2023 roku na Ołowiankę, 

tzw. „Przystanek pod żaglami”.  

4. Zakręcić Kołem Fortuny. 

5. Odpowiedzieć na wylosowane pytanie dotyczące podstawowej wiedzy 

kulinarnej o wołowinie, bądź wykonać zadanie. 

6. Każdy kto zagra w Koło Fortuny wygrywa nagrodę rzeczową (gadżet 

reklamowy/pamiątkowy „Wołowej Uczty u Neptuna”) oraz otrzymuje 

karnet/ voucher do udziału w Jury – czyli prawo do degustacji i oceny 

startujących osób w konkursie. 

7. W finałowym konkursie udział będzie brało 5 wybranych przez komisję trzy 

osobową, najlepszych, najbardziej atrakcyjnych przepisów. 
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8.  Harmonogram: 

➢ 9,00  – Zbiórka uczestników konkursu – odprawa.    
➢ 9,30 – Losowanie stanowisk konkursowych. 
➢ 10,00 – 12,00 - Przygotowanie potraw konkursowych: finałowa „5” 
➢ 11,30 – 12,30 - szkolenie z zakresu wiedzy o polskiej wołowinie (jakości/ walorach 

odżywczych, itp.) - prowadzący  Ekspert Grzegorz Kazubski wraz z gościem specjalnym z 
USA Ekspertem w dziedzinie grill & barbecue Michael Duvall 

➢ 12,30 – 17,30 – Tzw. „live cooking” (pokaz kulinarny, podczas którego kucharz przygotowuje 
potrawę w obecności obserwujących go gości. Wywiady z uczestnikami konkursu - interakcja z 
widzami/odpowiadanie na pytania publiczności- jury dotyczącymi danej potrawy. Goście mają 
okazję zobaczyć, jak wygląda proces tworzenia dań: przygotowanie składników, kolejne etapy 

procesu, ostateczne podanie potrawy) / Wydawanie potraw dla Publiczności-Jury  
➢ 18,00 – Podsumowanie Konkursu/ zliczanie głosów/ obrady Jury 
➢ 18,30- 19,00 - Ogłoszenie wyników na scenie/ wręczenie nagród/ zakończenie Uczty. 

 

9. Podczas trwania całego konkursu będą odbywały się szkolenia i konferencję 

z udziałem Mistrzów Grilla i Bbq oraz z zaproszonymi Gośćmi specjalnymi. 

10. Osoba biorąca udział w konkursie, która otrzyma od publiczności najwięcej 

karnetów/ voucherów otrzyma ciekawe nagrody rzeczowe.   

11. Konkurs zabawy z Kołem Fortuny rozpocznie się o godz. 12,00 i będzie trwał 

do godz. 17,00 

12. Ilość gadżetów/nagród oraz / karnetów degustacyjnych ograniczona 300 szt. 

13.  Konkurs: „Polskie Zdrowe Mięso Wołowe – Wołowa Uczta Neptuna” 

Finansowana jest z Funduszu Promocji Mięsa Wołowego. 

 

                                                                                                 Organizator 
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