AKADEMIA GRILLA, BBQ i WEDZENIA SMOKER
KWALIFIKACJA: Przygotowanie Potraw Grill | Barbecue

NAzwA zawobu: KUCHARZ GRILL | BARBECUE
Kod kwalifikacji wolnorynkowej w ZSK: 13828

Zawod i Certyfikat
honorowany przez Ministerstwo Edukacji Narodowej
| wszystkie panstwa Unii Europejskiej

1.Nazwa dokumentow potwierdzajgcych nadanie kwalifikacji wolnorynkowej:

- Certyfikat potwierdzajqcy kwalifikacje wolnorynkowe w zawodzie

- Swiadectwo

- Licencja

2.0Okres waznosci dokumentu potwierdzajgcego nadanie kwalifikacji wolnorynkowej:
- Bezterminowo

3.Poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji przypisany do kwalifikacji wolnorynkowej:

- 3 poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji i europejskich ram kwalifikacji
- 3 poziom Sektorowej Ramy Kwalifikacji w sektorze turystyka
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PROGRAM

Efekty uczenia si¢ wymagane dla klasyfikacji wolnorynkowej

Modul I: Organizowanie stanowiska pracy
1. Ocenianie i magazynowanie surowcow do produkcji potraw grill i barbecue
2. Przygotowanie stanowiska pracy

Modul II: Przygotowanie i wydawanie potraw grill i barbecue
1. Obstugiwanie sprzetu stosowanego w produkcji potraw grill i barbecue
2. Sporzqdzanie i wydawanie potraw grill i barbecue

Modul IIT: Doskonalenie umiejetnosci zawodowych
1. Omawianie wizerunku kucharza grill i barbecue
2. Dbanie o wltasny rozwdj zawodowy

CENA EGZAMINU KWALIFIKACYJNEGO: 2 400,00 zf brutto
Szacunkowy naktad pracy potrzebny do uzyskania kwalifikacji "Przygotowanie potraw Grill i
Barbecue" zostat okreslony na 480 min.
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PROCEDURA APLIKACYJNA KWALIFIKACJI

WOLNORYNKOWEJ

» Przygotowanie potraw grill i barbecue”

Warunki jakie musi spelni¢ osoba przystepujaca do walidacji:
Brak warunkow.

. Metody walidacji:

Test teoretyczny

Obserwacja w warunkach rzeczywistych (w miejscu pracy) lub symulowanych potaczona z
wywiadem ustrukturyzowanym (rozmowa z komisjg).

Analiza dowodow i deklaracji potgczona z wywiadem swobodnym (rozmowa z komisjg).
Do dopuszczalnych dowodéw zalicza si¢ np.: zaswiadczenia ukonczenia branzowego kursu
akredytowanego lub kwalifikacyjnego potwierdzonego swiadectwem czeladniczym lub
mistrzowskim, potwierdzenie udziatu jako finalista lub juror w konkursach o zasiegu
minimum ogélnopolskim organizowanych przez szkoty, stowarzyszenia i firmy branzowe,
potwierdzone wdrozenie branzowych rozwigzan nowatorskich opartych na ustugach
doradczych lub stazach zawodowych w innych placéwkach tej samej branzy, potwierdzone
wdrozenie nowych form prezentacji wczesniej niestosowanych w ramach przygotowania
potraw grill i barbecue. Druga czes¢ weryfikacji efektow uczenia si¢ obejmuje zadanie
praktyczne weryfikowane przy uzyciu metody obserwacji. Obserwacja w miejscu pracy lub
obserwacja w warunkach symulowanych musi by¢ kazdorazowo potgczona z rozmowsg z
komisjg (wywiad ustrukturyzowany).
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