Warszawa 20.06.2022 r.

REGULAMIN

Dotyczy: Konkursu na najlepszg potrawe z wotowiny z grilla bagdz bbq
prezentowanej : 12 Sierpnia 2022 r. w trakcie Jarmarku Dominika w
Gdansku - pod nazwga: Polskie Zdrowe Mieso Wotowe

Wofowa Uczta u Neptuna.

1. Konkurs jest otwarty, skierowany do wszystkich oséb zainteresowanych -
profesjonalistow i amatordow, chcgcych wzigé w nim udziat — nie ma
ograniczen wieku. W konkursie mogg braé¢ udziat obcokrajowcy

2. Gtéwnym organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Rzeznikdw i
Wedliniarzy Rzeczpospolite Polskiej.

3. Gtownym celem akcji konkursowej jest zwiekszenie spozycia wotowiny w
Polsce poprzez: rozszerzenie asortymentdéw konsumpcyjnych z
wykorzystaniem mato znanych, stosowanych elementéw wotowych.

4. Zwiekszenie wiedzy zarowno konsumentow jak i producentow na temat
waloréw odzywczych i prozdrowotnych w zrownowazonej diecie na bazie
polskiej wotowiny z powstatych nowych atrakcyjnych mato znanych
przepisow kulinarnych.

5. Konkurs, patronatem merytorycznym objeli: Polskie Stowarzyszenie
Grilla i BBq oraz Akademia Grilla BBQ i Wedzenia oraz Masarstwa
Tradycyjnego SMOKER.

6. W finatowym konkursie Uczty Neptuna podczas Jarmarku
Dominikanskiego udziat wezmg osoby, ktérych przepisy zostaty
zakwalifikowane do najlepszej dziesigtki.
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7. Konkurs bedzie rozgrywany wytgcznie na urzadzeniach typu Smoker
(opalanych drewnem ekologicznym lisciastym, suchym — buk, olcha dgb),
gdzie kazdy uczestnik bedzie przygotowad dania ze swoich przepiséw z
wotowing w roli gtdwnej na zasadzie fristajlowej ( dowolnej
improwizacji) gotujgc, smazac, wedzac, grillujgc, mozna réwniez
stosowad obrébke termiczng niskiej temperatury t.zw. metoda Bbqg. -
uzywajac dowolnych przypraw i dodatkow.

8. Caty konkurs bedzie na zywo relacjonowany podczas trwania catej
imprezy. Petna relacja przekazana w mediach Horeca, gastronomicznych
portalach Gastrona.pl, TV Sie Wie, Facebook Polskiego Stowarzyszenia
Grilla i BBq, ,,Smoker ZdroweGrillowanie”, Wedzarnicza Bra¢, Amber
Expo.

9. Organizator zapewni uczestnikom:

a. Stanowisko konkursowe wyposazone w
-Namiot—(3mx2m)
- grill typu SMOKER
- stot cateringowy
- 2 x stolik 70 cm
- 2 x krzesto.
- naczynia jednorazowe do serwowania, serwetki.
- pudetko na karnety / zetony.

b. Produkty konkursowe wczesniej uzgodnione.
- wybrany do konkursu element wotowy z przepisu wtasnego.
- Podstawowe przyprawy — pieprz sol, papryke stodka, papryke ostra,
cebule w proszku, czosnek w proszku, kolendre ziarno, gorczyce ziarno.
- dostep do wody, do mycia rak.
- srodki do dezynfekcji rgk, maseczki.
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10. Uczestnicy konkursowego pokazu degustacyjnego:

a. We wtasnym zakresie zabezpieczajg sobie :
- Drobny sprzet gastronomiczny — garnki, miski patelnie, noze, deski do
obrdébki i serwowania itp.
- swoje wyszukane dodatki i przyprawy do dania konkursowego.

- Mile widziane bedg ulotki z stosowanym przepisem kulinarnym dla
publicznosci.

11 .Kazdy uczestnik konkursu otrzyma godzine na przygotowanie stanowiska
pracy i potem w ciggu 3 godzin musi przygotowac i wyda¢ 30 porcji
degustacyjnych dla publicznosci oraz 3-5 porcji dla Jury technicznego.

12. Produkty i dodatki konkursowe wymagajgce obrébki termicznej w niskiej
temperaturze mogg by¢ przygotowane we wtasnym zakresie wczesniej.

13. Uczestnik konkursu, danie konkursowe moze wydac tylko dla takiej osoby —
publicznosci, ktora bedzie posiadata kupon/zeton konkursowy.
Zeton/kupon taki mozna pozyskaé poprzez zakrecenie kotem fortuny i
po zrealizowaniu wylosowanego zadania lub pytania z wiedzy o wotowinie.
1 karnet/zeton = 1 punkt. ( max. mozna uzyskac 30 pk.od publicznosci )

14. Jury Techniczne wybrane przez organizatora ocenia:

a. Ocena stanowiska pracy:
- przygotowanie stanowiska pracy. — max. llos¢ pkt.- 2 pkt

- gospodarka produktami i przyprawami. — max. llos¢. pkt. — 2 pkt
- przestrzeganie warunkow sanitarnych — max. llos¢ pkt. — 2 pkt

Razem = 6 pkt.
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b. Ocena dania konkursowego:
- smak — max ilos¢ pkt. — 15 pkt.
- harmonia smaku gtéwnego produktu ( wotowina) i dodatkéw — 5 pkt
- tekstura — 4 pkt.

Razem = 24 pkt
15. tacznie, uczestnik konkursu: Polskie zdrowe mieso Wotowe Uczty Neptuna
moze uzyskacd:
- 30 pkt — od Jury Publicznosci
- 30 pkt — od Jury Technicznego

tacznie razem max = 60 pkt.
16. Harmonogram konkursu:

- 9,00 - Zbidrka oséb startujgcych w konkursie.

- 9,30 - Losowanie stanowisk konkursowych.

- 10,00 - 11,00 — Przygotowanie stanowisk — | grupa.
- 11,00 - 14,00 — Konkurs - | grupa.

- 14,00 — 15,00 — Przygotowanie stanowisk - Il grupa.
- 15,00 — 18,00 — Konkurs Il grupa.

- 19,00 — Ogtoszenie wynikdw na scenie.

17. Wystepy muzyczne.

Organizator
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